
 

 جزوات بزرگترین دوره پیتزاهای آمریکایی و ایتالیایی

 ییایتالیسس گوجه ا

 مواد لازم 

 لویک میگوجه ن

 عدد کینصف  دیسف ازیپ

 یخوریقاشق چا ۱ نمک

 یخوریقاشق چا ۱ شکر

 یقاشق غذاخور ۲ بیس سرکه

حرارت تا پخته  نیشتریداخل فر با ب نیبزار ازیو همراه با پ نیزیو روش نمک و شکر و سرکه بر نیهارو از وسط نصف کن گوجه

 بهتون گفتم لمیراهکارش رو تو ف نیبشه، اگه فر ندار

و  نیاریروز بمونه و بعد درش ب ۱ نیبزار خچالیداخل ظرف دربسته و تو  نیداخل فر پخته شد، گوجه هارو بزار نکهیاز بعد

 (شهیطعم و رنگ سس تون محشر م یشکل نی)ا نیه کنازش استفاد

 

 گرم ۱۷بدون ساقه  حونیر

 یخورینوک قاشق چا یهند جوز

 یخورینصف قاشق چا اهیس فلفل

 یخوریقاشق چا ۱ کایپاپر

 قاشق ۳ مویابل

 حبه ۳/۴ ریس

 نیکن بیترک گهیو با مواد د نیبدون ساقه رو خرد کن حونیر

 نیمخلوطش کن حونیتا مخلوط بشن و سپس با ر نیزیبر کسریو گوجه رو داخل م ازیو پ ریس


