
 

 جزوات بزرگترین دوره پیتزاهای آمریکایی و ایتالیایی

 سس کچاپ

 

 موادلازم :

 گوجه لویک مین

 گرم شکر ۶۰

 دیگرم سرمه سف ۵۰

 قرمز نصف قاشق فلفل

 گرم ۳۰ذرت  نشاسته

 گرم ۸۰گوجه  رب

 

  نیکنیم کسشیخوووب م قهیدق ۳/۴ بایتقر

 تا تفاله ها جدا بشن میکنیاز الک رد م حالا

 تا کم کم رنگش برگرده و قرمزتر بشه میزنیگاز و هم م میحرارت ملا یرو میزاریرو م قیسس رق بعدش

 شهیتو تابه حالا بهش نمک اضافه م دیبه غلظت رس یوقت

 هبمونه تا اماده بش خچالیتو  کروزی نیسرد بشه و بعد بزار طیمح یتو دما نیزاریم


