
 

 جزوات بزرگترین دوره پیتزاهای آمریکایی و ایتالیایی

 سس پستو

 ( کنهیکه تلخ م نیری)دونه هارو حتما بگ کنمیاش م لهیو ف رمیگیترش بزرگ رو م مویل کیپوست 

 میزیریم کسریم داخل

  ریحبه س ۵+ 

 بدون ساقه حونیگرم ر ۲۰۰+ 

 خوب مواد و غالب کردن طعم ها باهم کسیشدن و م قیرق یبه سس اضافه بشه برا دیگرم روغن که حتما با ۹۰+ 

 کنمیم کسیمواد رو باهم م همه

 دندون حس بشه ریخرد بشه و ز یکه کم شهیم کسیم یو فقط در حد شهیاضافه م کسریگرم گردو که اخر سر به م ۷۰+ 

 

 �🁇� کنمیمواد مخلوطش م نیو با ا زمیریرو داخل ظرف م سس

 هست( یاری)اخت تیگرم عصاره مرغ ال ۱۰

 اهیگرم فلفل س ۵

 یگرم جوز هند ۲

 پارمسان  ریگرم پن ۴۰

 نیمواد رو مخلوط کن همه

 میچشیو طعم و نمکش رو م میکنیسس رو تست م حتما


