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 ورات دوره سوسیس و کالباس تدس

 

 مرغآلمانی سوسیس 

      مواد لازم :

 گرم 600مرغ نیمه منجمد 

 گرم 100نشاسته گندم 

 گرم 240روغن 

  گرم 500پوره یخ 

    گرم 60آرد 

  گرم 7ات فسف

  گرم 100گلوتن 

  گرم 22استابلایزر 

    گرم 20سیر 

  گرم 27نمک 

 گرم 60پیاز 

 گرم 3دود نس اسا

  کازئین نصف قاشق چایخوری 

 

 

 

 

 

 ویه ها شامل :اد

 گرم 2فلفل سیاه 

 گرم 1فلفل قرمز 

 گرم 3آویشن 

 گرم 3ریشه جوز 

 گرم 3پودر تخم گشنیز 

 گرم 2رزماری 

 گرم 1گرد لیمو 

 گرم 12ادویه آلمانی 

 گرم 2طعم گوشت 
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 طرز تهیه :

مرغ نیمه منجمد را به همراه نمک + فسفات + استابلایزر + سیر و دو سوم پوره یخ را میکس کنید تا مواد 

مواد را میکس میکنیم بهش اضافه کنید تا یکدست ، پفکی و سفید شود و مرحله بعد روغن را  وقتی که 

 درجه برسد میکس کنید  2به  یکدست شود .بقیه پوره یخ را به مواد اضافه کنید و تا وقتی که دمای مواد 

مواد پروتئینی و ادویه ها و اسانس دود را به مواد اضافه کنید و میکس کنید تا مواد پودری کاملا با خمیر  

 درجه سانتیگراد برسد . 10ترکیب شود  سپس نشاسته گندم را اضافه کنید تا دمای مواد به 

 

 .یمه منجمد باشد *گوشت ران یا سینه حتما ن

 

 

 

  


