
 

1 

 ورات دوره سوسیس و کالباس تدس

 

 () معروف به بیف چیزبیکن اسپشیال پنیری 

      مواد لازم :

 کیلو 1ران گوساله  مغز

 گرم 350پوره یخ 

 گرم 10نمک 

 گرم 8فسفات 

                     گرم 25 نشاسته سیب زمینی

  گرم 25نشاسته گندم 

   گرم 3طعم فلفل 

  گرم 40استابلایزر 

  گرم 6طعم گوشت 

  گرم 2طعم مرغ 

   گرم 1.5زنجبیل 

 گرم 2.5پودر هل 

 گرم 1.5گرد لیمو 

 گرم 1اسانس دود 

 گرم  20سیر 

  گرم 500پنیر پروسس یا گودا 

 

 طرز تهیه :
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 حالت نیمه منجمدبه ذارید داخل فریزر تا خرد کنید و ب(  تیگوشت را به صورت تیکه های کوچک ) بند انگش

و در ادامه گوشت نیمه کنید تا یکدست شود .  مخلوطهارا با پوره یخ  ویهئینی و ادتمام مواد پروتبرسد . 

 منجمد به مواد فراوری اضافه کنید که با سری خمیر زن همزن میکس کنید تا مواد کاملا جذب گوشت شود . 

 ساعت در یخچال بگذارید تا فراوری شود  48الی  24مواد را 

می کنید . تا تیکه ها گوشت و پنیر کمیکس  با کاتر میکسر در حد سه الی چهار پالس پنیر مواد را با بعد و

 ریز تر شود . 

را به قالب اضافه کنید . به صورت لایه به لایه اضافه کنید تا هواگیری  ب تست را فویل بکشید و موادداخل قال

 . بدین مواد هم انجام

درجه  150 با داخل فرقالب را خته و گرم شده میزاریم و داخل ظرفی به گنجایش دو برابر قالب آب ری

داخلی بیکن باید  میگیریم . دمامرکز بیکن را با دماسنج دمای ساعت میزاریم . بعد  2:30سانتیگراد به مدت 

 . پخت افزایش میدیم مدت زمان  تدر غیر اینصور درجه باشد 80تا  75بین 


