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 ورات دوره سوسیس و کالباس تدس

 

 ــکخش ـــاسکالب

  ادویه شامل : مواد لازم :

   گرم 2.5فلفل سیاه  گرم 400 و سینه مرغ چرخ شدهران 

        گرم 8.5طعم فلفل                                        عدد 1تخم مرغ 

 گرم5/0طعم جوز                                    گرم  240پوره یخ 

 گرم 2طعم گوشت  گرم 15سیر 

 گرم 2رزماری                                        گرم 240روغن 

 گرم 1/0دارچین                                           گرم 13نمک 

       گرم 2دود                                      گرم 10استابلایزر 

 گرم 10دلمه                                          گرم 30ایزوله 

 گرم 1آویشن                                          گرم 50گلوتن 

 گرم  80نشاسته گندم 

 گرم 4فسفات 

 رم گ 10شیر خشک 

         گرم 1شکر 

 طرز تهیه :

 . میتونید استفاده کنید برای قوی تر شدن طعم محصول *به دلخواه ادویه مکمل کالباس یا ژامبون گوشت

 میتواند کم و زیاد شود . و دود میزان سیر *

 *تمام مواد اولیه سرد یخچالی باشد .

 یمه منجمد باشد .*مرغ ن

 

یزر و سیر ، استابلانمک ، فسفات ه باشد به همراه تیمه منجمد داشکه باید حالت نرا سینه مرغ ران مرغ و  
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کنیم تا خمیر به مواد اضافه و میکس میو نصف روغن یخچالی  درجه برسد 2م تا مواد به دمای میکس میکنی

 .  سفت و چسبنده شود

اضافه و میکس میکنیم تا قی روغن به مواد بمااه به همرتن و ... وم مواد پروتئینی مثل ، شیر خشک و گلاتم

 . روغن جذب مواد بشه

  ورگیری مواد انجام شود.د* بعد از هر بار میکس کردن باید 

 کنیم . ه کرده و میکس میفتخم مرغ و رنگ ) در صورت تمایل ( به مواد اضا

د و حجیم و خمیر سفی درجه برسد 4تا مواد به دما و میکس میکنیم میکنیم  نصف پوره یخ به خمیر اضافه

درجه رسید نشاسته گندم  8مواد به دمای وقتی ، یکنیم مه ها و بقیه پوره یخ اضافه و میکس و بعد ادوی شود

 مواد یکدست شود میکس میکنیم .اضافه میکنیم و تا وقتی که 

کاملا  وبا مواد ترکیب حد چند ثانیه میکس میکنیم تا و در یم فه کناضای گوشت به خمیر یشتیکه های نما

  شوند . یکدستیشی با مواد نماتیکه های 

 

درجه  12عد از اضافه کردن تیکه ها نمایشی جه نهایی بو در درجه باشد 10الی  8ر باید بین می* دمای خ

 باشد .

 . یدهداری کنساعت در یخچال نگ 7تا  دیتونیخمیر م*

 

 

 

 

 


